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			Delegazione Fisar Vicenza

		

				
			Dai un senso alla tua Passione

		

				
			Esplora il mondo del vino e dai un senso alla tua passione attraverso i nostri corsi professionali per sommelier FISAR Vicenza. Unisciti a noi per imparare ad assaporare, comprendere e apprezzare il vino in tutte le sue sfumature. Avvia il tuo percorso verso l’eccellenza enogastronomica, richiedi informazioni sui corsi ed eventi.

		

		



		
			La figura del Sommelier

scopri i corsi Fisar Vicenza

		

				
			Il sommelier, sia un professionista del settore che un appassionato, si distingue per la sua competenza nel vasto universo del vino. Possiede la capacità di assaporare un vino e analizzarlo nelle sue sfumature, è versato nelle peculiarità dei vitigni e dei processi di produzione, sia a livello nazionale che internazionale. Inoltre, possiede una solida comprensione della teoria degli abbinamenti tra cibo e vino e sa applicarla con maestria per accompagnare qualsiasi tipo di pasto.
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            Un nuovo locale associato Ristorante Pizzeria Posi
            
	                
	            	                    [image: Un nuovo locale associato Ristorante Pizzeria Positano   📍  Viale Asiago, 194 Bassano del Grappa (VI) ☎️ +39 0424 504660  A pochi passi dal centro storico di Bassano, immerso nel verde, si trova il Ristorante Pizzeria Positano, dove si possono gustare ottimi piatti tipici della costiera amalfitana e gustose pizze. Una riscoperta dei valori e sapori del passato, che convivono con le regole della cucina dei giorni nostri. Un mix dove i gusti si incontrano per soddisfare i palati più esigenti. La nostra cucina offre una vasta selezione di piatti preparati con ingredienti freschi e di alta qualità. Il nostro menù include specialità come il pescato del giorno molto apprezzato dai nostri clienti che amano gustare il sapore autentico del mare. Possiamo consigliarti in base al pesce fresco disponibile in giornata e garantirti un’esperienza culinaria indimenticabile. I piatti a base di pesce crudo, come ostriche, scampi, gamberi, carpacci e tartare, sono tra i nostri punti forti, preparati con cura e presentati in modo elegante. Il tutto accompagnato con una selezione di ottimi vini provenienti da diverse regioni d’Italiane e i più rinomati champagne francesi. In estate il nostro giardino offre una vista sul paesaggio circostante, che diventa ancora più incantevole durante la bella stagione. Ristorante Pizzeria Positano per pranzare e/o cenare in tutta tranquillità in un ambiente esclusivo e raffinato.  Porta con te la tessera Fisar per scoprire lo sconto a te dedicato!   #positano #bassano #fisar #noifisar #socifisar #fisarvicenza @fisarnazionale]
        
    



    
        
            
            	                    [image: Auguri per una serena Pasqua da  FISAR Vicenza 😊🥂  #pasqua2024 #fisarvicenza]
        
    



    
        
            “Pochi ma buoni” cita il detto.
Benvenuti ai n
            
	                
	            	                    [image: “Pochi ma buoni” cita il detto. Benvenuti ai nostri nuovi soci che ieri sera hanno iniziato il mini corso Fisar presso Segato Srl a Vicenza 📍  Un particolare grazie a Nicola Bernardi  #fisarvicenza #fisar #minicorso #segatosrl FISAR Nazionale Il Sommelier Magazine]
        
    



    
        
            
            
	                
	            	                    [image: Un nuovo locale associato @menti_cantina_vini   📍  Contrada Selva, 2/A Montebello Vicentino (VI) ☎️ 0444 440117  Menti Vini è una famiglia di viticoltori che da quattro generazioni si dedica con passione alla coltivazione e alla produzione di vini dai vitigni autoctoni nella terra vulcanica vicentina. Questa realtà, giovane, innovativa e moderna, si distingue per il suo impegno verso la sostenibilità ambientale e l’attenzione agli aspetti sociali. Michela e Nicola, i due fratelli alla guida dell’azienda, firmano i loro prodotti con autenticità, mettendo in ogni bottiglia la loro esperienza e la loro dedizione. Oltre al vino, la Cantina Menti Vini offre anche olio d’oliva e miele, tutti prodotti che portano con sé la storia e la passione di una famiglia che si tramanda la tradizione dell’amore e del rispetto per la terra.  Porta con te la tessera Fisar per scoprire lo sconto a te dedicato!   #cantinamenti #bassano #fisar #noifisar #socifisar #fisarvicenza]
        
    



    
        
            Giovedì parte il nostro fantastico Minicorso ✅

            	                    [image: Giovedì parte il nostro fantastico Minicorso ✅  🍷5 appuntamenti per conoscere il vino. E tu ti sei iscritto? Scopri tutti i vantaggi di essere socio Fisar!   Affrettati, ultimi posti disponibili. Chiama 340 283 0912 o manda una email a corsi@fisarvicenza.it  @segato.wineshop #vicenza #fisar #fisarvicenza #corsodiavvicinamentoalvino #minicorsofisar]
        
    



    
        
            Vieni al vinitaly con Fisar Vicenza . 
Quando? Dom
            	                    [image: Vieni al vinitaly con Fisar Vicenza .  Quando? Domenica 14 aprile, la nostra delegazione ha organizzato un pullman gratuito (solo per i soci Fisar Vicenza).  Acquista il tuo biglietto al costo a te riservato e invia la mail di iscrizione per venire in pullman. Ancora pochi posti. Affrettati!   #vinitaly #vinitaly2024 #fisarvicenza #vicenza]
        
    



    
        
            #FISARVicenza augura buona festa del papà a tutti
            	                    [image: #FISARVicenza augura buona festa del papà a tutti, in particolare ai papà soci di delegazione 🍷   #festadelpapà2024 #fisar #fisarsommelier #winepassion #wine #vino #winetasting #passionforwine #sommelier]
        
    



    
        
            Oggi è la giornata internazionale della donna. 
I
            	                    [image: Oggi è la giornata internazionale della donna.  Il nostro augurio va alle nostre splendide socie Fisar Vicenza.  A tutte le donne della grande famiglia Fisar.  A tutte le donne del mondo.   Con l’augurio che il mondo sia un luogo sempre più equo e giusto e che non solo oggi, ma ogni giorno, la donna sia rispettata.   #8marzo #festadelladonna #fisarvicenza]
        
    



    
        
            Un grande seminario degno di nota quello condotto 
            	                    [image: Un grande seminario degno di nota quello condotto dal Professore Attilio Scienza e la degustazione magistralmente guidata dal relatore Fisar Andrea Da Ros.  Grazie al @ilgiornaledivicenza_ che era presente   Susanna Fabris, vuole solo precisare che non è il Presidente ma il delegato Fisar Vicenza  #fisarvicenza #attilioscienza #fisar #noifisar #eventi]
        
    



    
        
            Al via ieri sera la partenza del 1^ livello aspira
            
	                
	            	                    [image: Al via ieri sera la partenza del 1^ livello aspiranti sommelier Fisar a Vicenza.   Diamo il benvenuto a tutti i nuovi soci. Buon inizio percorso a tutti 🥂  #fisarvicenza #noifisar #fisar #aspirantisommelier #vicenza]
        
    



    
        
            Siamo emozionati e orgogliosi di pubblicare le fot
            
	                
	            	                    [image: Siamo emozionati e orgogliosi di pubblicare le foto del seminario “2500 anni di storia in un bicchiere”, fortemente voluto e organizzato dalla nostra Delegazione e che ha tenuto in religioso silenzio i 70 soci partecipanti mentre il Prof. Scienza condivideva con noi la sua immensa e profonda conoscenza e ci raccontava del rapporto tra grandi cambiamenti climatici, migrazioni e origine dei vitigni.  Antropologia, Linguistica, Paleobotanica e Archeologia le discipline che, secondo il Professore, vanno integrate per tracciare la “genealogia” dei vitigni, molti dei quali, come abbiamo scoperto, hanno genitori in comune.  La storia del rapporto tra l’uomo e la vite è antichissima e affascinante ed è contraddistinta da epocali eventi climatici, incontri tra popoli e culture, migrazioni, grandi avvenimenti.  Un altro viaggio, questa volta tra i sensi, quello in cui ci ha magistralmente accompagnati Andrea Da Ros, relatore Fisar, che ha condotto con eleganza e competenza la degustazione di 8 vini relativi al tema oggetto del seminario.  Grazie al Professor Attilio Scienza per avere accettato l’invito dalla nostra delegazione.  Grazie anche a Simone Franceschi direttore della rivista Il Sommelier Magazine, per avere partecipato.  Si ringraziano i nostri partner Ferrari Trento e Morato Pane  @fisarnazionale @coordinamento_fisar_nord_est @andrea.daros.wineteller @moratopane @ferraritrento @ilsommeliermagazine @marcobizzotto #eventi #attilioscienza #fisarvicenza #noifisar #fisar]
        
    



    
        
            Partito questa sera il corso di 1^ livello aspiran
            
	                
	            	                    [image: Partito questa sera il corso di 1^ livello aspiranti sommelier Fisar a Bassano del Grappa. Un benvenuto a tutti i nuovi soci. Buon inizio percorso a tutti 🥂 @fisarnazionale @coordinamento_fisar_nord_est  #NoiFisar #aspirantisommelier #bassanodelgrappa]
        
    



    
        
            Complimenti ai nostri soci sommelier Serena Scalco
            	                    [image: Complimenti ai nostri soci sommelier Serena Scalco, Aldo Marchi e Robert Baron, che stanno partecipando al corso DUF a Verona, corso di formazione superiore, per diventare degustatori ufficiali Fisar.  @fisarnazionale @coordinamento_fisar_nord_est  #corsoformazione #formazionesuperiore #NoiFisar]
        
    



    
        
            MINICORSO in partenza presso Segato, Viale della S
            	                    [image: MINICORSO in partenza presso Segato, Viale della Scienza, 24 🍷   Un mini corso di avvicinamento al vino tenuto da docenti #Fisar qualificati. Chiama il numero indicato o invia una mail e lasciati accompagnare nel fantastico mondo del vino. Scopri tutti i vantaggi di essere socio Fisar.  340 2830912 corsi@fisarvicenza.it  #fisarvicenza #minicorso #noifisar @segato.wineshop @fisarnazionale]
        
    



    
        
            Sono online le foto del Galà dei Neo Sommelier Fi
            
	                
	            	                    [image: Sono online le foto del Galà dei Neo Sommelier Fisar Vicenza di venerdì 17 febbraio presso @larosina1917 🍷  @fisarnazionale @ilsommeliermagazine @lepiane_world @dalmasovini #fisarvicenza #sommelierfisar #noifisar #fisarvicenza]
        
    



    
        
            ‼️ QUESTA SERA, a VICENZA presso AC Hotel Vice
            	                    [image: ‼️ QUESTA SERA, a VICENZA presso AC Hotel Vicenza   Alle ore 20:30 🕗 vi aspettiamo alla presentazione gratuita del corso 1 liv. sommelier Fisar  Prenotazione obbligatoria con e-mail a corsi@fisarvicenza.it  #corsifisar #noifisar #aspirantisommelier #fisarvicenza]
        
    



    
        
            ‼️ QUESTA SERA, a BASSANO presso Hotel Belvede
            	                    [image: ‼️ QUESTA SERA, a BASSANO presso Hotel Belvedere   Alle ore 20:30 🕗 vi aspettiamo alla presentazione gratuita del corso 1 liv. sommelier Fisar  Prenotazione obbligatoria con e-mail a corsi@fisarvicenza.it  #corsifisar #noifisar #aspirantisommelier #fisarvicenza]
        
    



    
        
            Il seminario “2500 anni in un bicchiere” con A
            	                    [image: Il seminario “2500 anni in un bicchiere” con Attilio Scienza e la degustazione condotta da Andrea Da Ros del 2 Marzo è sold out! Grazie a tutti.   #noifisar #fisarvicenza #eventi @fisarnazionale @andrea.daros.wineteller]
        
    



    
        
            Lunedì e Martedì le presentazioni dei prossimi d
            
	                
	            	                    [image: Lunedì e Martedì le presentazioni dei prossimi due corsi in partenza a Vicenza e Bassano. Vi aspettiamo!   Per partecipare invia una e-mail a corsi@fisarvicenza.it o chiama +39 340 2830912 ☎️   #corsifisar #corsipersommelier #fisarvicenza #vicenza #bassanodelgrappa @fisarnazionale]
        
    



    
        
            Hai letto l’articolo sulla rivista @ilsommelierm
            
	                
	            	                    [image: Hai letto l’articolo sulla rivista @ilsommeliermagazine del nostro socio e giornalista Stefano Cotrozzi? Una interessante e ampia intervista alla giornalista enogastronomica del corriere della sera @ale_dalmo   @fisarnazionale #fisarvicenza #intervista #noifisar]
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				Il vino dovrebbe essere mangiato, è troppo buono per essere solo bevuto.

							

			
			
			
		

		
		




		
			Richiedi Informazioni

		

		


 














	
		
		

	

	
		
		

	

	
		
		

	

	
		
		

	




	
		Tipologia di corso
1° Livello
2° Livello
3° Livello
Mini corso


		

	




	
		Dove vorresti partecipare (Vicenza, Bassano, Malo..)

Vicenza
Bassano del Grappa
Lonigo
Malo
Breganze


		

	




	
		
		

	




	
	



Trattamento dei dati: I dati da lei inviati verranno utilizzati al solo scopo di poterla eventualmente ricontattare tramite i riferimenti da lei lasciati tramite il form contatti messo a disposizione sul sito, e per evadere eventuali sue richieste contenute nel messaggio. (Privacy Policy)
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										DELEGAZIONE

FISAR VICENZA

Via Chiesa, 29

36064 Colceresa VI

Tel. 340 283 0912

Privacy Policy

Cookie Policy



		
						

																	
							INFORMAZIONI
			Segreteria Fisar Vicenza

+39 340 283 0912

info@fisarvicenza.it

Foto by Marco Bizzotto
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